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Fremgangsmade beerkit

Start med at laese instruktionen, og steriliser alt dit udstyr grundigt.

Varm malten i dasen i vandbad i ca. 5 minutter, for at gere det flydende.

Held malten op i ca. 4 liter varmt vand og tilseet den mangde ekstra malt/sukker

der er beregnet til beerkitten, nogle skal der tilsattes ekstra til (op til 2 kg.), andre
skal der ikke tilseettes ekstra malt/sukker til

Held veaesken i gaerspanden.

Tilseet vand til du nar den anviste mangde glszttet er beregnet til (mellem 7-23 liter).
Tag en maling af sukkerindholdet ved 20 grader og noter det.

Nar vaesken er under 25-30 grader tilsaettes targeeren direkte ned i vasken.

Lad det sta ved 18-25 grader i ca. 10 dage, Husk at sikre at der altid er vand i gerraret.
Efter end geering tages en ny maling af sukkerindholdet ved 20 grader, treek

resultatet fra den tidligere maling, dividere med 7,6 = alkoholprocenten.

Eksempel farste maling 50 anden maling 15: 50 - 15 =35/ 7,6 = 4,6 %.

Tilsaet derefter 7-10 gram sukker pr liter, og lad det std i et par timer.

Tap derefter bryggen pa rengjorte flasker og set kapsler pa.

Lad det lager ved stuetemperatur i en uge, og derefter 2-4 uger ved ca. 10 grader.
Nogle er farst bedst efter et par maneder.
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